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GLOSARIO 

 Atmósferas controladas. Son medios utilizados para mantener al máximo la 
calidad de productos perecederos durante su almacenamiento, creando un 
ambiente pobre en O2 y rico en CO2.para frenar el metabolismo y respiración 
de los frutos lo cual retarda la maduración y deterioro de productos climatéricos 
y mantiene frescos los no climatéricos. 

 Contaminación cruzada. Es la que se produce cuando al poner  en contacto 
dos elementos, estos toman algunas características del otro.  

 Cuarto aséptico. Zona libre de la contaminación ocasionada por el medio 
ambiente. 

 Cultivos escalonados. Cultivos tecnificados que poseen riego artificial, y no 
sufren con la estacionalidad de la cosecha ya que por la programación de la 
siembra mantienen una producción casi constante durante el año. 

 Estenderpack. Nombre comercial que se da a la concentración de gases 
(CO2, O2, N2) que permiten aumentar la vida útil de frutas y vegetales, la 
relación varía de 1 a 49 dependiendo de la concentración de cada uno. 

 Licuefacción. Cambio de estado de un gas a estado líquido. 


